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Rovataink:

Riport egy diakkal 2. o.

Locsoldversek 3. 0.

Kreativ hisvéti otletek 4. o.

Film- és kdnyvajanlé 5. o.

Rejtvény 6. o.

Recept 7. 0.

Aktudlis hirek 8. 0.

Szerkesztették: Bocska Anna, Csanaky Blanka, Fiilop Léna Emma, Jakli Kata, Kovacs
Réka, Posch Déra , Eos cngf Y Y
Mentoralta: Kohariné Pasztor Beata, Arany Csaba



Riport egy didkkal

Ebben a riportban az iskola egyik didkjdval készitettink in-
terjit, Bocska Anna 8.b osztdlyos tanuldval, aki a légtorndsz
verseny tavalyi Eurdpa bajnoka volt.

Osztdlytdrsam 5 éve légtorndzik
heti 4 drdban, és dtlag 2-3 hénap
alatt késziil fel egy versenyre. A
koregrdfidk mindig kiilonboznek,
és sok szabdlyt kell betartani,
hogy a verseny feltételeinek
megfeleljen. Minden alkalommal
8 vdlaszt zenét a kerogrdfidhoz,
majd utdna kovetkezik a ruha
tervezés és az elemek sorrend-
jének kialakitdsa.

Kedvenc tantdrgyak: testnevelés és torténelem

Anna nemcsak jé sportold , ha-
nem jé tanulo is.

Sportok: légtorna, rddsport

Hobbi: rajzolds, zenehallgatds
Hazidllatok: 5 kutya és egy cica
Kedvenc kényv: Egy kutya négy élete
Kedvenc étel: palacsinta

Kedvenc film: Korldtok nélkil

Példaképe: Molndr Hajnalka (az edzdje), és Renee Ri-
charson (a versenyek fébirdja)

Készitette: Csanaky Blanka 8.b
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Filmajanlo
Tojasfestés otletek
. Sorozatok: ‘
Voroshagyma, cékla, vagy egyéb novények levelének vizbe i Wednesday s A "

aztatasaval, és megmelegitésével ki tudjuk nyerni bel6le a | Ginny & Georgina NN\ e 3 Pk e
szint, majd ebbe a ‘ BONGZOK &
felmelegitett, szi-
nes vizbe egy to-
jast helyeziink,
amikre valami
sz€p viragot egy
harisnyaval erosi-
tiink ra.

Anne, E-vel a végen!
Akcidfilmek:

Az elveszett varos _ ANNE iy .;
Kiilénésen veszélyes bin6zok “Eve a vicin 4
Sokkal tébb, mint testér
Dzsungeltura

Free Guy

Konyvajanlo

Gimesi Dora-Jeli Viktoria-Tasnadi Istvan: Idéfutar
Nancy Springer: Enola Holmes
Wéber Anik6:_Az ellenallok vezére
Meészoly Agnes: A kiralyné violaja

| Wéber Anikd: Az osztaly vesztese

1 Annika Harper: Mit titkol Cara Winter?
Borza V. Eszter: Camp-Feszt
John Green: Alaska nyomaban FES
Frank Marton: Paratlanok '
Rick Riordan: A Kane kronikak
Leiner Laura kényvek




Rejtveny

A helyesen kitdlt6k kozott kisorsolunk mindig egy nyertest, aki meglepetés ajandé-
kot kap! A 41y tudgd leadni a kitoltott rejtvényt! Hataridd: aprilis 4.
PAREL S IS

1 2 3 4 5
6

11

14

Vizszintes: 1. Tabletta 6.Ajandékoz 7.Hajdan 8.H6 Ohaj
9.Tavaszi virag, néi név 11.Iskola, didkszoval 12.Az aljahoz
13.0szt6kéld szocska 14.Szoras

Fiiggodleges: 1.Keleti uralkodo cim 2.Félidei!
3.Kontinenselvalaszto hegység vidékérol 4.Szemtelen rovar!
5.Tomér az ilyen talaj 8.Autékormany 10.Osszejovetel
13.Asszonynévképzo

Bekiildo neve, telefonszama, osztaly:

Recept

Husvéti kakaos kalacs

Ezek a hozzavaldk 2 rud kalacshoz elegenddk
A tésztahoz:

-550 ml tej

-120 g cukor

-25 g friss élesztd

-1 kg liszt

-1 db tojas + 1 db a kenés-
hez

-10 g s6

A toltelékhez:

-100 g cukrozatlan kakaopor
-300 g cukor

-160 g tejcsoki

-140 ml tej

Az elkészités menete:
Elsé lepesében a tejet meglangyositjuk, majd elkevertnk ben-
ne egy kanal cukrot, és belemorzsoljuk az elesztét. Egy talba

‘tesszlk a lisztet, hozzaadjuk a maradek cukrot, a tojast és a

sot, és ha felfutott az élesztd, azt is beletesszik. Kezzel vagy
dagasztogeppel kb. 10 perc alatt bedagasztjuk a tesztat. Leta-
karjuk, és langyos helyen hagyjuk 1 6raig kelni.

A kakaoport dsszekeverjik a cukorral. A megkelt tésztat két
egyenld részre osztjuk, és kb. 1 cm vastag kér alakura nyujt-
juk. A tésztara szorjuk a kakaos toltelék felét, majd azt kissé
belenyomkodjuk a tenyerunkkel. A csokit kis darabokra vag-
juk, és a felével megszorjuk a tésztat, majd meglocsoljuk a tej
felevel is a tolteléket, hogy ne legyen szaraz.

Feltekerjik, majd a masik adag tésztaval is hasonloképp ja-
runk el. Hagyjuk kb. 20 percig kelni a kalacsokat, majd leken-
juk enyhén felvert tojassal, és 170 fokra elémelegitett stitében
kb. 30 perc alatt készre sitjuk. Kivesszilk a sutébol, hagyjuk
egy kicsit hidlni, majd felszeleteljik.

Jo étvagyat, és boldog husvétot!
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Aktualis hirek

Tojas kereso verseny: részleteket keresd a
falidjsagon!

Bolondos aprilis: aprilis 3-an 61tézz pizsamaba,
kdntosbe, puha papucsbal

Szunetek:

Marc.24-én . Nem lesz iskola!!!
Tavaszi sziinet: aprilis 6-tol 11.
Majus 1. hétfé

Majus 29. piinkésd hétfé

A nyomtatast finanszirozta:

Gyere veliink Erdélybe, a Felvidékre, vagy éppen Mongolidba! Es hozd el a csaladodat is! © |

Az Ujsag kiadasat tamogatta a Csillagosvény Utazasi Iroda,

az orszag vezetd diakutarztatoja, a legjiobb  Hatartalanul” e H = 5

Program kirandulasok szervezdje AL &80A\76n[4

www csillagosveny utazas hu Szekesfehérvar, Pozsonyi it 23 u%&%‘a‘AL Lno’&a

16 szarakozast kivanunk az ujség olvasasshoz és gratulalunk ‘ ' : 2
otthonrol hazamegyiink

a szerkeszto csapatnak!




